
Speisekarte Hotel Baltic,
„Brasserie Gynt´s“

***Vorspeisen***

Backfisch vom Dorschfilet
auf lauwarmen Schnittlauch-Kartoffelsalat

Entensülze im Glas
mit kleinem Salatbouquet

und kleinen gebratenen Kartoffeln,
dazu Remouladensauce

Carpaccio vom Rinderfilet
mit Ruccola und gehobeltem Parmesan

„Riesengarnelen“
in Knoblauch-Kräuteröl gebraten

mit gegrilltem Salatherz

Gratinierter „Ostseeländer Käse“
Junger Schafskäse aus Züssow,

mit in Olivenöl geschmolzenen Kirschtomaten
und jungem Lauch,
dazu Knoblauchbrot
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Speisekarte Hotel Baltic,
„Brasserie Gynt´s“

***Suppen***

Käserahmsüppchen
vom Usedomer Rohmilchkäse

mit jungem Lauch

„Kartoffel-Lauchcremesuppe“
mit gebratenen Waldpilzen

Zinnowitzer Fischsuppe
von verschiedenen Seefischen

mit kleinen Gemüsen, Pfifferlingen und Fadennudeln
vollendet mit Safran und Dill
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Speisekarte Hotel Baltic,
„Brasserie Gynt´s“

***Salate „satt“***

„Vitaminsalat”
knackig bunte Blattsalate in Joghurt-Dressing

mit frischen Früchten der Saison umlegt,
dazu kross gebratene Hähnchenbrustspieße

Salat „Oriental“
knackig bunte Blattsalate

mit gebratenen Rinderhüftstreifen,
gerösteten Erdnüssen, Kichererbsen, Paprikastreifen

und Couscous in Currymarinade

Salat „Inselkäse”
bunte Blattsalate mit gerösteten Kürbiskernen,

Birnenspalten und Welziner Rohmilchkäse,
dazu Rosmarinfladenbrot

Salat „Francoise“ unser Klassiker
knackiger Eisbergsalat mit Frenchdressing

umlegt mit gebratenen Hähnchenbruststreifen,
Zwiebeln und Tomaten
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Speisekarte Hotel Baltic,
„Brasserie Gynt´s“

***Pasta***

Bandnudeln
mit Spinat und Knoblauch überbacken

„Kässpätzle“
Spätzle in Käse-Sahnesauce
mit geschmolzenen Zwiebeln
und kross gebratenem Speck

Bandnudeln extra breit
mit Lachs und grünem Spargel

in Kräuterrahm
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Speisekarte Hotel Baltic,
„Brasserie Gynt´s“

***Fleisch***

Rinderroulade auf Mecklenburger Stamppott
Kartoffelpüree mit Indivien, Speck und Zwiebeln

in Rotweinchampignonsauce

Gebratene Geflügelleber und Hähnchenbrust
mit Champignons und Rosmarin

auf geröstetem Landbrot

Holzfällersteak (300g) vom Grill
mit Pfefferrahmsauce und Kroketten,
dazu ein kleiner Salat vom Buffet

Lammhaxe geschmort
mit Rotwein-Thymiansauce,

grünen Bohnen und Kartoffelgratin

Schweinemedaillons vom Grill
auf Bandnudeln

mit Gorgonzolasauce,
Birnenspalten und Walnusskernen

Maishähnchenbrust „supreme“
auf Rahmlinsen und kross gebratenem Speck,

dazu Schupfnudeln
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Speisekarte Hotel Baltic,
„Brasserie Gynt´s“

***Fisch***

Gebackene Kartoffel mit Kräuterquark
und dreierlei Matjesfilet

Usedomer Pannfisch
gebratenes Dorschfilet

auf Bratkartoffeln mit Dijon-Senfsauce,
dazu ein kleiner Salat vom Buffet

Ganze Kutterscholle „Finkenwerder Art“
in Landbutter gebraten,
dazu Speck- Zwiebelstippe
und Petersilienkartoffeln

Gebratenes Lachsfilet
auf Rahmwirsing

mit kleinen gebratenen Kartoffeln

Zanderfilet im Speckmantel gebraten
auf Blattspinat,

dazu Rieslingsauce und Butterreis
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Speisekarte Hotel Baltic,
„Brasserie Gynt´s“

***Dessert***

Pommersche Rote Grütze
von verschiedenen Beerenfrüchten

mit Vanilleeis

Hausgemachtes Cappuccino-Eis
in der Tasse serviert

mit lauwarmen Schokoküchlein

Zwetschgen Röster
Lauwarmes Zwetschgenkompott

mit Hefebuchteln
und hausgemachtem Quarkeis
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